
Notre Engagement RSE 

 

Comme l’a dit Winston Churchill : 

« Mieux vaut prendre le changement par la main avant qu’il ne nous prenne par la gorge. » 

   Rejoignez-nous dans cette démarche, la nature vous en remerciera ! 

L’Hôtel La Fayette & Spa - Restaurant est fier d’avoir obtenu le label « CLEF VERTE » en 2021. À travers cette 

certification, nous nous engageons à respecter et promouvoir des pratiques responsables autour des piliers 

suivants : 

       Politique Environnementale 

• Valorisation de nos racines et de notre région à travers des partenariats locaux (marque Forêt, bière La 

Golaye). 

• Défense de nos valeurs fondamentales : partage, entraide, respect et ancrage territorial. 

• Certification ECOVADIS médaille d’argent pour notre groupe Best Western. 

• Priorité aux collaborations avec des acteurs locaux. 

• Best Western : Coopérative Française Plus qu’un groupe hôtelier, nous sommes une #coopérative 

#française fière de ses racines et engagée pour l’avenir de l’hôtellerie indépendante. En cette Année 

internationale des #coopératives #2025, nous tenons à célébrer notre organisation et notre modèle 

économique au service du collectif et du local.  

   Sensibilisation à l’Environnement 

• Information et sensibilisation de nos clients et partenaires à notre démarche durable. 

• Mise en place d’éco-gestes au sein de nos équipes. 

• Développement d’alternatives de mobilité douce (location de vélos, 4 bornes de recharge pour véhicules 

électriques). 

• Présence d’une responsable environnement dédiée à l’établissement. 

  Gestion de l’Eau 

• Installation de réducteurs de pression sur les robinets. 

• Maîtrise et suivi rigoureux de notre consommation pour éviter toute surconsommation ou fuite. 

       Gestion des Déchets 

• Tri sélectif en 5 flux et collecte spécifique pour les piles, médicaments, capsules de café, huiles 

usagées. 

• Valorisation des biodéchets : épluchures pour les lapins, pain rassis & croissants pour les animaux de la 

ferme. 

• Partenaire des initiatives « Bon ici, Bon chez vous » et Too Good To Go pour limiter le gaspillage. 

• Mise en place de composteurs. 

  Gestion de l’Énergie 

• Raccordement au chauffage urbain au bois de la ville & poêle à pellets au restaurant  

• Passage à l’éclairage LED basse consommation. 

• Installation de détecteurs de présence et minuteries pour réduire la consommation énergétique. 

• Utilisation de variateurs d’intensité lumineuse dans les salles de séminaire. 

     Achats Responsables 

• Sélection de produits frais, de saison et écoresponsables. 

• Collaboration avec des producteurs locaux. 

• Choix de produits toujours plus respectueux de l’environnement. 

           Cadre de Vie 

• Établissement 100 % non-fumeur et non-vapoteur. 

• Mise en avant de la biodiversité et sensibilisation à sa préservation  

• Séances de sophrologie proposées aux collaborateurs pour favoriser leur bien-être. 


